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Cronograma capacitacion en Buenas Practicas de Manufactura

TEMA

ANO 2024

JUNIO

JULIO AGOSTO

SEPTIEMBRE OCTUBRE

NOVIEMBRE

Principios basicos de
Buenas practicas de
manufactura Res 2674 de
2013

Temperaturas seguras de
almacenamiento

Clasificacion de los
alimentos y alimentos de
mayor riesgo en salud
publica.

Clasificacion de las
Enfermedades
Transmitidas por
Alimentos y Temperaturas
Seguras de
Almacenamiento

Tipos de microorganismos
en la contaminacién de los
alimentos

Riesgos de contaminacion
asociados a frutas y
hortalizas

Contaminacion cruzada
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